
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten sprechen Sie uns gerne an. 
Dies ist die aktuelle Speisekarte für Montag- bis Freitagabend, sowie für Samstag.  

 

                                                    EINSTIEG  

Ceviche vom Stör  

Pimentos de Padrón | Rote Zwiebeln | Koriander  

 
 

18 

                                                    

Rindertatar von einer Alten Kuh 

Kirsche | geräucherte Creme Fraiche | Butterbrioche   
 

Badisches Schneckenpfännle  

Wildkräuter     
 

Tomaten Variation  

Alte Tomatensorten | Kapuzinerkresse | Rosa Pfeffer  
  
 

Horbener Ziegenfrischkäse   
Kohlrabi | Apfel | Haselnuss 
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Suppen und Zwischengänge  
  

 

Wild-Maultäschle  

Zucchiniblüte | Pfifferlinge | Salbei Nage  
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Melonenkaltschale  

Schwarzwälder-Fenchelschinken  
  

                                                      Artischocken-Cremesuppe                                                          

Feigenblattöl | Badischer-Trüffel  
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HAUPTGANG  
  

 

Mediterran gefüllte Aubergine  

  Pikanter Gemüse Couscous | Tomatenrelish  
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Burrata di Bufala  

Zitronen-Gnocchi | Piluweri Tomate | Basilikum  
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Zander „Winzerinnen Art“  

Mangold | Fregola Sarda | Trauben | Speck  
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Schweinebauch vom Eichelschwein  

Kaisergranat | gekühlte Mais-Bisque | Kartoffelcreme | Malabar-Spinat  
  

36 

Cordon Bleu vom Schwäbisch-Hällischen Landschwein  

Kartoffelsalat | Dijon-Senfsauce   
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Rinderrücken vom Schwarzwälder Weiderind   

Artischocke | Pommes Dauphine | Ochsenschwanzragout | Pfifferlinge  
  

Brust von der Barbarie-Ente  

 Lauch | Feigen | Grüner Pfeffer  
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DESSERT   

Sanddorn  

Weißes Schokoladenmousse von „Original Beans“ | Buttermilch    
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Johannisbeer-Tartlette   

Crème pâtissière | Joghurt Eis  
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Kaiserschmarrn  

Zwetschgenröster | Madagaskar-Vanilleeis  
  

Käse Variation vom Langenbacherhof  
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