Rauchfisch
Schwarzwald Rauchforelle | Merrettich | Molke

Nacken von einem Niederweiler Weidelamm
Rhabarber |Schwarzer Knoblauch | Joghurt
Badisches Schneckenpféannle
Barlauch

Frihlingssalat
Radieschen | Wildkrauter v

Kalbsbries
Morcheln | Griner Spargel | Pilztea

Ramen vom Bio-Freilandhuhn aus St.Peter
Buchweizen | Schwarzwald-Miso | Fichte

Kalbskopf
Risotto | Mangold

Conchiglioni Rigati v
Fenchel | Pistazien
Pochiertes Ei & Morcheln

Nussbutter-Kartoffel Mousseline | Spargel |Spinat | Pilzjus

Tortellini und Nuss vom Lamm
Rote Beete | Purple Curry

Lasagne von Schwarzwaélder Lachsforelle
Friihlingsgemiise | Zitrus Beurre Blanc | Verveine-Krustentier Emulsion

Cordon Bleu vom Schwabisch-Hallischen Landschwein
Bratkartoffeln | Dijon-Senfsauce | Friihlingssalat

Dry Aged Kotlett vom Schwabisch-Hallischen Landschwein
Zweierlei Bohnen | Kartoffel-Terrine | Senf

Zweierlei vom Bio-Freilandhuhn aus St.Peter
Bunte Baby Karotten | Emmer | Vadouvan

Quark Mohnknodel
Rhabarber

Weif3es Schokoladen Custard
Original Beans (Bio & Fairtrade) Schokolade | Spargel | Erdbeere

Mousse au Chocolat von Original Beans (Bio & Fairtrade) Schokolade
Crue de Cacao

Frische Erdbeeren mit Schlagsahne

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.
Dies ist die aktuelle Speisekarte fiir Montag- bis Freitagabend, sowie fiir Samstag.
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Spargelcremesuppe
Spargelspitzen | Barlauchal

Spargelsalat
Haselnussdressing | Kerbel
mit Fenchelschinken

Portion Markgrafler Spargel
Neue Kartoffeln oder Kratzete
Sauce Hollandaise

Portion Schwarzwélder Fenchel & Grill
Schinken

Paniertes Kalbsschnitzel

Lachsforelle

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.
Dies ist die aktuelle Speisekarte fiir Montag- bis Freitagabend, sowie fiir Samstag.
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