Griner Blattsalat

Knusprig gebratener Schweinebauch
Sake | Rettich

Ceviche vom Stor
Pimentos | Limette | Gurke | Koriander

Tomatenvariation
Tomatenmousse | Essenz | frische Tomaten aus Hiigelheim | Kapern

Sommerlicher Gemiisesalat
Pumpernickel | Erbse | bunte Baby-Bete | M&hren | v
Radieschen | Haselnuss
R " -

Rahmsuppe von der Artischocke
Gebratene Pfifferlinge | Schnittlauch Ol
Melonen- Kaltschale

Feigenblattol
I /’ E—

Zweierlei vom Bio-Freilandhuhn aus St.Peter
Artischocken aus Hiigelheim | Aubergine | Pommes Dauphine |
weifer Tomatenschaum

Zander
Gebackener Kalbskopf | Perlgraupen | Mangold |
Verjus-Estragon

Hausgemachte Gnocchi
Fenchel | Pecorino | Paprika

Fregola Sarda
Waldpilze | Malabar- Spinat | Badischer Triiffel | Tomaten | Pilz -Tee

Reh - rosa gebraten & Ragout
Bohnen | Polenta | Holunderbeere
I /’ E—

Hausgemachte Wildmaultaschen
Waldpilze | Salbeischaum | Zucchini & Bliite
I ﬂ E—

Topfenknodel
Zwetschgenroster | Joghurteis

Popcorn-Eis
Himbeere | Praliné Fondant au Chocolat

Mousse au Chocolat von Bio Valrhona Schokolade
2 hausgemachte Macarons

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.
Dies ist die aktuelle Speisekarte fiir Montag- bis Freitagabend, sowie fiir Samstag.
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