
Frühlingsmenü 

Nacken von einem Niederweiler Weidelamm 

Kirsche |Schwarzer Knoblauch | Joghurt 

oder 

Marmorata vom Grillgemüse  
Escabeche | Sauce Rouille  

**** 

Artischocken-Cremesuppe                                                       

Feigenblattöl |  Badischer-Trüffel  

oder 

Erdbeer Gazpacho 
Basilikum | Olivenöl 

**** 

Schwarzwälder Saibling und  Zucchiniblüten-Ravioli   

Zucchini | Fenchel-Kartoffelpüree | Safran Fumet  

oder 

Conchiglioni Rigati                  
Fenchel | Pistazien 

**** 

Weißer Schokoladenfondant mit Aprikosen-Ganache                                       

Aprikosen-Sorbet | Zitronenthymian 

Menü komplett                 €  79       

Vegetarisches Menü komplett             €  65                      

Überraschungsmenü 5-Gang             €  95  


