Confierter Stér
Vulkan Spargel | Dill | Buttermilch

Nacken von einem Niederweiler Weidelamm
Rhabarber |Schwarzer Knoblauch |Joghurt

Entenleber
Buchweizen | Rauchforelle | Eingelegte Holunderbeeren
Frihlingssalat
Radieschen | Wildkrauter

Barlauchsuppe
Wilder Brokkoli
Wahlweise mit pochiertem Wachtelei

Rauchfisch Consommé
Schwarzwalder Saibling | Kohlrabi | Sauerampfer

Kalbskopf
Risotto | Mangold

Canelloni gefiillt mit Rauchertofu v
Mangold | Barlauch |Schwarze Walnuss

Quarkgnocchi
Barlauch | Topinambur | Pecorino

Tortellini und Nuss vom Lamm
Rote Beete | Purple Curry

Siedfleisch von einer Sehringer ,Alten Kuh"
Wurzelgemiise | Confierte Kartoffeln | Schnittlauch | Meerrettich
Boeuf Blanc

Lasagne von Schwarzwélder Lachsforelle und Flusskrebsen
Friihlinsgemdse | Zitrus Beurre Blanc | Verveine-Krustentier Emulsion

Cordon Bleu vom Schwaébisch-Hallischen Landschwein
Bratkartoffeln | Dijon-Senfsauce | Frihlingssalat

Rinderriickensteak
Gremolatakruste | Pommes frites | Blumenkohl | Pfeffersauce

Zweierlei vom Bio-Freilandhuhn aus St.Peter
Weif3er und Griiner Spargel | Pommes Dauphine | Haselnuss | Sauce Hollandaise

Kaiserschmarrn
Madagaskar Vanilleeis | Apfelkompott

Weif3es Schokoladen Custard
Original Beans (Bio & Fairtrade) Schokolade | Rhabarber

Mousse au Chocolat von Original Beans (Bio & Fairtrade) Schokolade

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.
Dies ist die aktuelle Speisekarte fiir Montag- bis Freitagabend, sowie fiir Samstag.
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Spargelcremesuppe
Spargelspitzen | Barlauchal

Spargelsalat
Haselnussdressing | Kerbel
mit Fenchelschinken

Portion Markgrafler Spargel
Neue Kartoffeln oder Kratzete
Sauce Hollandaise

Portion Schwarzwélder Fenchel & Grill
Schinken

Paniertes Kalbsschnitzel

Lachsforelle

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.
Dies ist die aktuelle Speisekarte fiir Montag- bis Freitagabend, sowie fiir Samstag.
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