Freiland Feldsalat v
Kartoffeldressing | Speck und Kracherle 16/9

Gro[3/Klein
auch Vegan moglich
Hausgebackene Zwiebelwaie 14
Speck | Schmand | Endiviensalat
Rindertatar 32
gebratenes Wachtelei | Focaccia | mit schwarzem Wintertriffel
Ohne Triiffel 22
Lachsforellenrauchmousse 19
Safrangelee | Feldsalat | Forellenkaviar
I " I
Kiirbis- Kokossuppe 12
Kerne | Kiirbiskernol
Geflliigelconsommé 12

Wurzelgemiise | Maronenravioli

I t’ I
Fregola Sarda in Triiffelrahm v 34
Pastinake | schwarzer Wintertriiffel
Risotto 26
Kiirbis | geréstete Kerne | Horbener Capra Kéase

Lachsforelle 36

Rote bete | Apfel | Meerrettich | Kartoffel-Mousseline
Filet und Ragout vom Kalb 49

Wintertriiffel | zweierlei Blumenkohl | Pommes Dauphin

Ohne Triiffel 39
Geschmorte Rinderroulade 32

Spatburgundersauce | Apfelrotkraut | Kartoffelknodel
Hausgemachte Wildbratwurst 28

Preiselbeeren | Rahmwirsing | Kartoffel-Nussbutterstampf
Wildschweinschnitzel 30
Preiselbeeren | Pfefferrahmsof3e | Speck-Rosenkohl | Spatzle

Rinderriickensteak 36

Pfefferrahmsauce | Pommes Frites | Piluweri Gemiise

I ” I
Tarte Tatin 16
Madagaskar Vanilleis | karamelisierte Walniisse

Schokoladenkiichlein 16

Rotweinbirne | Tonkabohneneis

Mousse au Chocolat von Valrhona Schokolade 12

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.
Dies ist die aktuelle Speisekarte fiir Montag- bis Freitagabend, sowie fiir Samstag.



