@ALTE POST

Weingut Dorflinger
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-‘ Das Bio- Freilandschwein von bester
. Qualitat wird geschlachtet von
“Schlachtung mit Achtung“

und von uns verarbeitet.
-




Gemeinsam mit dem Weingut Dorflinger feiern wir ein zinftiges

SCH LACHTFEST AM LAGERFEUER

Hotel Restaurant Alte Post

Samstag, den 18.10.2025
Beginn: 13:00 Uhr | Ende: 18:00 Uhr
Kosten: EUR 90.-

(inkl. Wein, Markgrafler Tafelwasser, Kaffee & Digestif)

Im Preis enthalten: Das Beste vom Bioschwein an verschiedenen Essstanden
und die Getranke.

Anmeldung iiber Weingut Dorflinger Tel. 07631-2207 oder Hotel Alte Post Tel. 07631-17870

SPEZIALITATEN

Klassiker von 1990 - Salat < Hausgemachte Bratwurst,
mit gebratenem Schweine- Selleriepuree

schwanzle, Kiirbiskernol Deftiger Schweinebraten

= Metzel
etzelsuppe Schnitzel gebacken im frisch

Gerostete Leber ausgelassenen Fett
Griebenschmalz mit < Desserts - SuBes im Glas
Landbrot

g Das Weingut Dorflinger
Blut- und Leberwurst,
Sauerkraut

begleitet die Veranstaltung
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Hotel Alte Post | Restaurant Hebelstube | Posthalterweg | 79379 Miillheim im Markgraflerland
+49 7631 17870 | info@alte-post.net | www.alte-post.net



http://www.alte-post.net/

