Griiner Blattsalat

Gebackene Praline vom Kalbskopf
Steinpilze | Rosmarin | Radicchio

Ceviche vom Stor
Pimentos | Limette | Gurke | Koriander

Burrata
Kurbis | Salbei | Mandeln

Rote Bete Tatar
Ziegenfrischkdse | Himbeervinaigrette | v

Sauerteigbrot
[ ’ [

Kartoffel-Meerrettich-Suppe V
Apfel | Blutwurst
(Auch Vegan moglich)

Wild Consommé
Steinpilz-Agnolotti | Wurzelwerk
— " —

Rosa gebratene Entenbrust
Tom Kha Gai | Sellerie | Sesam | Pak Choi

Zander Winzerin Art
Weintrauben | Wei3wein | Speck | Spitzkohl
Pommes Dauphine

Parmigiana
Aubergine | Tomate | Tagliolini | Basilikum Schaum

Risotto
Kurbis | gerostete Kerne| Kiirbiskernol | Caprakase

Zweierlei vom Hirsch
Hausgemachte Schupfnudeln | Wurzelgemiise | Holunderbeeren
Maronen
[ " [

Hausgemachte Wildmaultaschle
Waldpilze | Salbeischaum | Zucchini & Bliite

- ’ N
Nuss-Financier
Traubensorbet | Joghurtmousse

Cheesecake Créme
Mirabelle | Zwetschgenrdster

Mousse au Chocolat von Bio Valrhona Schokolade \‘

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gerne an.
Dies ist die aktuelle Speisekarte fiir Montag- bis Freitagabend, sowie fiir Samstag.
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