
 

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten sprechen Sie uns gerne an. 
Dies ist die aktuelle Speisekarte für Montag- bis Freitagabend, sowie für Samstag.  

 

 

                                               EINSTIEG  
        

Grüner Blattsalat  

 
 

10 
 

Gebackene Praline vom Kalbskopf  
Steinpilze | Rosmarin | Radicchio 

 

19 

Ceviche vom Stör  
Pimentos | Limette | Gurke | Koriander 

 

20 

Burrata 
Kürbis | Salbei | Mandeln 

 

17 

Rote Bete Tatar   
Ziegenfrischkäse | Himbeervinaigrette |  

  Sauerteigbrot 
 

16 

FLÜSSIGES   

Kartoffel -Meerrettich-Suppe  
Apfel | Blutwurst 

(Auch Vegan möglich) 
 

10 

Wild Consommé  
Steinpilz -Agnolotti  | Wurzelwerk 

 

15 

HAUPTGANG   

Rosa gebratene Entenbrust  
Tom Kha Gai | Sellerie | Sesam | Pak Choi  

 

34 

Zande r Winzerin Art 
        Weintrauben | Weißwein | Speck | Spitzkohl                                 

Pommes Dauphine 
 

38 

Parmigiana 
Aubergine | Tomate | Tagliolini  | Basilikum Schaum 

 

26 

Risotto  
Kürbis | geröstete Kerne| Kürbiskernöl | Caprakäse 

 
 

26 

Zweierlei vom Hirsch   
Hausgemachte Schupfnudeln | Wurzelgemüse | Holunderbeeren 

 Maronen 
 

42 

UNSER BADISCHER KLASSIKER   

Hausgemachte Wildmaultäschle  
Waldpilze | Salbeischaum | Zucchini & Blüte 

 

26 

DESSERT   

Nuss -Financier 
Traubensorbet | Joghurtmousse 

 

16 

Cheesecake Crème  
Mirabelle | Zwetschgenröster 

16 

 

                             Mousse au Chocolat von Bio Valrhona Schokolad e 
 

 

10 

https://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/e/ee/Vegetarian-mark.svg
https://upload.wikimedia.org/wikipedia/commons/e/ee/Vegetarian-mark.svg

